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grappa "I MILLESIMI" 2000

n demselben Jahr, in dem das zweite Jahrtausend endete und die katholische 
Kirche das Große Jubiläum feierte, trat dieser Grappa, Ergebnis einer Sinfonie 

von Muskatellertrauben aus verschiedenen Anbaugebieten, den langen Weg 
seiner Entfaltung in Eichenbarriques aus Allier und Limousin an.

FARBE: klassisches Bernstein. 

DUFT: aromatisches Flair, das intensive Noten von Kakao und getrockneten 
Weinbeeren, von Trockenfeigen und Walnusshüllen enthüllt. Im Abgang lassen 
sich Komponenten von gerösteten und glasierten Maronen erfassen.

GESCHMACK: die Tannine des Holzes, umhüllen und liebkosen den Gaumen 
auf dezente Weise und erwecken Empfindungen, die an jene angenehm würzig-
en Noten des Vinsanto erinnern.

I

n the year the second millennium ended and the Catholic Church celebrated 
the Great Jubilee, this grappa, the result of a symphony of muscats from 

various geographical regions blended in a single cuvée, began its long “elevage” 
(ageing) in Allier and Limousin oak barrels.

COLOUR: classic amber. 

BOUQUET: aromatic ambience that reveals intense notes of cocoa, raisins, 
dried figs and walnut husks. A lingering finish with hints of roasted chestnuts 
and “marron glacé”. 

FLAVOUR: the wood tannin envelopes and caresses without dominating, recal-
ling pleasant, spicy aromas similar to Vin Santo.

I

ell’anno in cui finisce il II Millennio e la Chiesa Cattolica celebra il Grande 
Giubileo, questa grappa, frutto di una sinfonia di Moscati di varie prove-

nienze geografiche sposati in un’unica cuvée, comincia la sua lunga stagione di 
“elevazione” nelle barriques di rovere di Allier e Limousin.

COLORE: ambrato classico.

PROFUMO: atmosfera aromatica che svela intense note di cacao e uva passa, 
fichi secchi e mallo di noci. Riecheggiano, sul fondo, sentori di caldarroste 
e marron glacés.

SAPORE: il tannino del legno avvolge, accarezza, non sovrasta, con un richia-
mo a piacevoli sentori speziati simili al Vinsanto.

N

70cl - 42°


